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INFORMACION

Produccioén: 3.582 botellas

Zona/D.0.: Sin D.O.

Temperatura de servicio: Entre 14 y 16°C

DATOS TECNICOS

Alcohol: 13 % vol

pH: 3,38

Acidez total: 5,9 g/L
Azlcares reductores: 0,7 g/L
Sulfitos: 65 mg/L

CANDIDAT

Candidat es un vino de parcela elaborado a partir de Ull de
Llebre procedente de un Unico vifiedo. E1 objetivo es expresar
la identidad profunda de la parcela, manteniendo un perfil
reconocible en cada anada.

Se trata de un vino concentrado y complejo donde conviven
fruta madura, frescura y estructura ténica.

ANADA 2624

Afo caracterizado por una severa sequia, reduciendo
notablemente la produccidén. Los rendimientos han sido
inferiores a lo habitual. Las uvas han mostrado excelente
sanidad debido a la baja humedad, con una alta concentracidn
y una maduracién irregular. A pesar de las dificultades, 1la
calidad de las uvas ha sido excepcional, produciendo vinos
de gran intensidad aromatica y buen equilibrio en todos los
parametros de calidad.

FINCAS Y SUELOS

La uva procede de la parcela La Teta, situada en Mediona, en
el Alt Penedés. Se trata del vifedo con mayor altitud de la
propiedad, ubicado a mas de 500 metros sobre el nivel del mar,
en una ladera con pendiente.

El vifedo estd rodeado de bosque, lo que ayuda a regular la
temperatura y favorece ciclos de maduracién mas largos. Los
suelos son arcillosos, permitiendo una evolucidén lenta de la
uva y una mayor concentraciéon fendélica. Los rendimientos se
situan alrededor de 6.500 kg por hectarea.

Q La Teta
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VENDIMIA

Las uvas destinadas a la elaboracién de este vino se vendimian
manualmente, seleccionando los racimos en su punto éptimo de
maduracién para preservar el equilibrio entre concentracién

y frescura.

ELABORACION

La fermentacién se realiza de forma espontdnea con levaduras
indigenas en depdsitos de acero inoxidable. Las maceraciones
son largas, entre 20 y 35 dias, con una pequeiia proporcién de
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raspén durante la maceracion para aportar estructura y frescura
al vino.
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VARIEDAD
100% Ull de Llebre (Tempranillo)

Tras la fermentacion alcohdlica, la crianza combina distintos
recipientes: barricas de roble francés procedentes del bosque
de Jupilles (Loira), anforas de terracota y depdsitos de acero
inoxidable. Durante este periodo se trabaja con las lias entre
la fermentacién alcohdlica y la maloléactica, aportando mayor
complejidad y volumen.

VITICULTOR
Josep Maria Canti
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SENSACIONES

Vino concentrado y complejo. En nariz destacan los aromas de
fruta madura como higo y notas de confitura, acompafiados de
matices citricos y un fondo ahumado y tostado procedente de 1la
crianza. En boca es potente pero elegante, con buena frescura,
estructura tdnica y un final largo y persistente.

CONSEJOS DE MARIDAJE

Vino ideal para platos intensos y sabrosos. Acompafia muy bien
carnes a la brasa, guisos de larga coccién o platos con setas
y especias.

TRATAMIENTOS BIODINAMICOS EMPLEADOS
Preparado 560
Preparado 501
Preparado 562
Preparado 503
Preparado 504
Preparado 505
Preparado 506
Preparado 507

Maria Thun
Brotacioén VJndimia Maceracion Trabajo con lias Embotellado
25/4/2023 dell 25/8/2p23 Septiembre — Octubre 2023 Octubre 2023 — Marzo 2025 3/7/2025
all 10/9/20p3

l Envero Inicio |[Fermentaciodn Inicio| crianza Reposo
25/7/2023 ? 11/9/2023 ® Octubre 2023 ® Abril =+ Junio 2025
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